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BOURGOGNE

CHARDONNAY
VIN BIOLOGIQUE

TERROIR

Ce vin est produil principalement dans le sud de la
Bourgogne, en Cole Chalonnaise, sur un magnifique
tert‘alr’ ar9110~calcaﬂ‘e 'ld,eal Paur [a Culture Clu. noble
Cepage Char&annay Le Vlgnoble eSt Cultlve en agrlculture
blOlOBIQue et Certlfle Par’ Ecocert

CEPAGE
100% Chardonnay.

VINIFICATION

Vendange manuelle avec un tri rigoureux a la parcelle et
avant la fermentalion. Vinificalion tradilionnelle el
élevage en fuls de chene pendant 12 mots.

DEGUSTATION

Belle robe or, avec des reflels verts, limpide et brillante.

Un nez de fruils frais (agrumes, poire) avec des noles de
miel el de fleurs blanches.

Frais et tres fruile, ce vin montre un remarquable
e’QU.I.llbre en bauche avec une langue finale tf‘és Plaisante.

ACCORDS METS ET VIN

En aperthif, sur des enlrees comme les pates chauds, les
lourles mats ausst toul ce qui est Ires regional comme les
cuisses de grenouilles grillees persillees, les escargols de

MURGOGNE A

Bourgogne. Les potssons sauront ausst lut faire honneur. el
o

Chardonnay 7%

TEMPERATURE DE SERVICE ET CONSERVATION i, i '

Se boira frais, entre 12 et 14°C.
Un vin pret a boire mais qui gagnera a elre conserve
pendant au moins deux ans.
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